
HABANA 61
El Habanero tiene una larga 
temporada de crecimiento y le 
encanta el calor. El rendimiento de 
chiles es alta. El chocolate Habanero 
tiene un sabor único. En el Caribe, esta 
variante se utiliza para la elaboración 
de salsas de barbacoa y marinadas. ¡Es 
una herramienta imprescindible para 
los fanáticos de picantes! El tiempo de 
cosecha es de por lo menos 90 días y 
la decoloración del fruto es de verde a 
marrón.

VARIEDAD
HABANA 61

AJÍ
HABANERO


